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Grado Alcohdlico
15% Alc. /Vol.

Contenido en azucar
170,0 +10,0 g/l

Acidez Volatil
0,3 + 0,20 g/l Acido Acético

Acidez Total

3,5 + 0,50 g/l Acido Tartarico

pH
4,0+ 0,3 ud pH

Contiene sulfitos

Ficha de producto

Moscatel Williams

Tipo de vino
Vino blanco dulce DOP Jerez

Vejez
Vino joven

Perfil
Dulce

Variedad
Moscatel

Elaboracion

Vino elaborado con uva del tipo Moscatel, variedad
de uva blanca que se caracteriza por su alto
potencial aromatico a flores, hierbas y citricos.

Nota de cata

Color amarillo palido, en nariz destacan las notas
varietales caracteristicas de la uva moscatel,
pudiéndose apreciar también aromas florales de
jazmin, azahar y rosa blanca. Muy dulce, aterciopelado
y gran sensacion de suavidad al paladar.

Maridaje

Ideal para tomar como aperitivo muy frio y
excelente como vino de postre, para acompanar
tanto fruta y frutos secos, asi como dulces, tartas y
helados. También como acompanante de patés,
quesos azules y curados.

Temperatura de Servicio
Entre 10° y 12° de temperatura.
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