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Don Zoilo Oloroso 
Ficha de producto

Contiene sulfitos 

Tipo de vino
Oloroso seco de la D.O. Jerez-Xeres-Sherry. Crianza 
oxidativa. 

Vejez
Media mínima de 15 años.

Perfil
Seco.

Variedad
Palomino.

Viñedos
Pago Añina y Carrascal (Jerez Superior).

Elaboración
Elaborado con mostos yema procedentes de uva 
Palomino, tras una fermentación controlada y 
fortificación con alcohol destilado de vino hasta 19º, 
estos sobretablas entran el sistema de Criaderas y 
Solera, donde tiene lugar la crianza y 
envejecimiento del tipo físico � químico, por 
oxidación, durante un tiempo mínimo medio de 15 
años, dando como resultado este singular oloroso 
seco.

Nota de cata
Mostos de yema, fermentación controlada, 
fortificación con alcohol destilado de vino hasta 19º, 
sobretabla de Palomino a la espera de entrar en el 
sistema de Criaderas y Soleras, crianza y 
envejecimiento del tipo físico � químico por 
oxidación durante un tiempo mínimo medio de 15 
años, como resultado, este singular Oloroso seco.

Maridaje
Es una excelente opción como aperitivo con queso 
viejo, frutos secos, queso azul, queso de pasta, foie 
gras y para acompañar a platos como el atún, las 
carnes rojas, carne de caza, estofados, y platos 
especiados y setas.

Temperatura de Servicio
Entre 12º y14º.

Grado Alcohólico
20,0 ± 0,8 % vol

Contenido en azúcar
5,0 ± 2,0 g/l
(concentración residual vía mermas)

Acidez Volátil
0,7 ± 0,3 g/l

Acidez Total
5,9 ± 0,5 g/l

pH
3,1 ± 0,3
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Historia de la marca
Lanzada al mercado en la década de los 
años 60, la gama Don Zoilo está formada 
por el Fino, el Amontillado, el Palo Cortado, 
el Oloroso y el Pedro Ximénez. Todos estos 
jereces tienen una vejez media de 15 años, 
exceptuando el Fino cuya vejez mínima es 
de 10 años. Esta gama de jereces se elabora 
mediante el sistema dinámico de Criaderas 
y Solera. El resultado son vinos 
excepcionales que mantienen su calidad 
año tras año.

Premios
�  Excellent, Highly Recommended. Great Value. 
Ultimate Beverage Challenge 2023 (90 points)

�  91 points IWSC 2023 

�  92 puntos Guía Peñín 2024

�  91 puntos Sommelier Challenge. International 
Wine & Spirit Competition 2020

�  92 puntos Wine Spectator, 2018 y 2019


