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Las Bodegas Wiliams & Humbert estdn ubicadas en el triangulo
formado por Jerez de la Frontera, El Puerto de Santa Maria vy
Sanldcar de Barrameda. Este se caracteriza por un peculiar microclima
conformado por los rios Guadalquivir y Guadalete, denominado “el valle
mesopotdmico” de Andalucia occidental.

Ademds de las instalaciones centrales (es la bodega mds grande de
Europa), Wiliams & Humbert lo conforman las vinas y la compania
distribuidora en Espana SOVISUR.

La familia Medina, desde hace varias generaciones, es portadora de
una gran tradicion bodeguera y experta en prdcticas comerciales en
mercados internacionales.

Actualmente, dos generaciones se alinean con prestigiosos profesionales
formando un equipo dindmico y agil, de gran empuje empresarial, que
ademas mantiene la tradicion y buen hacer adquiridos a lo largo de los
siglos en Jerez.

WILLIAMS & HUMBERT

Hoy en dio, Bodegas Wilioms & Humbert comercializa sus productos
en mas de 80 paises y estd desarrollando un ambicioso programa de
diversificacion en el sector agroalimentario de alta calidad. A través de
SOVISUR distribuye sus productos en todo el territorio nacional, entre
los cuales destacan los Vinos y Brandies de Jerez como Canasta, Dry
Sack y Gran Dugue de Alba. Ademds, en su proceso de diversificacion, ha
incorporado a su portafolio otras denominaciones de origen como Ribera
del Duero, con sus tintos Marques de Polavieja; Rioja, como los tintos Vina
Paul; y vinos de la D. O. Rueda, como Vina Saltés.

Ademds, entre sus proyectos mds innovadores figuran Crema de Alba,
Unica en el mundo elaborada con brandy solera gran reserva vy los rones
Dos Maderas con un doble proceso de crianza (Caribe - Jerez), fusiéon de
dos culturas.

Por otro lado, la entrada en el sector de la alimentacion, con la marca Medina
del Encinar que acoge quesos puros de oveja y derivados del cerdo ibérico
elaborados en Jabugo, le ha propiciado ala compania importantes exitos.






VINOS DE JEREZ

Soleras Especiales/Gama Premium
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Coleccion Anadas
Coleccion de Anadas

Williams & Humbert es pionera en la
elaboracion de vinos de jerez de anada.
Frente a la homogeneidad que aporta
el tradicional Sistema de Criaderas vy
Soleras, en el que los vinos de distinta
vejez son metoddicamente mezclados,
cada vino de anada es diferente, Unico
y especial; un reflejo de la vendimia del
ano y de sus particulares condiciones
climatologicas.
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VINOS DE JEREZ

Soleras Especiales/Gama Premium

J zul l—? lfj& Jalifa 30 anos

Vino generoso de licor Amontillado muy viejo. De color ambar claro,
potente en nariz con aroma a vainilla y frutos secos.

Graduacién: 18% Alc. /Vol.

Elaboracién: mostos de primera yema de nuestros mejores
pagos, decantacién estdtica en frio y fermentacion a 22 °C, deslio
temprano, clasificacion por finura, fortificacion a 15° con los mejores
destilados de vino para obtener los tradicionales sobretablas, paso
al sistema de crianza y envejecimiento dindmico, cldsico jerezano
de Criaderas y Soleras, por la 15¢ criadera en donde tiene lugar
la crianza bioldgica bajo velo de flor en las tradicionales botas de
roble preferentemente americano de 30 y 36 litros de capacidad
durante un tiempo minimo medio de 8 anos y hasta la 69 criadera
para continuar, 22 anos Mads, en crianza oxidativa hasta llegar a la
solera de donde se redliza la “saca” para el consumo.

@ Nota de cata: vino de color entre oro muy viejo y dambar, muy
brillante. Aroma muy punzante e intenso y complejo con ligeros
recuerdos al fino que fue y a frutos secos y avellana. Seco, justo de
acidez con mucho cuerpo y cardcter, muy elegante y persistente
en boca, retronasalmente tremendamente expresivo y que no se
olvida fdcilmente.

@ Preferencia de consumo: ideal para el aperitivo acompanado con
un buen queso, jamoén vy frutos del mar. También con ahumados,
carnes blancas y pescado azul.

ARCA VOL. CAJA

CODIGO EAN BOT/CL TANDA

JALIFA 30 ANOS
8410028 901791 4 S0 24 4 96



VINOS DE JEREZ

Soleras Especiales/Gama Premium

DOS CORTADOS

ARCA

CODIGO EAN

DOS CORTADOS 20 ANOS
8410028 901814
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Dos Cortados 20 anos

Vino generoso de licor, caracteristico Palo Cortado, que puede
situarse entre el Jerez Amontillado y el Oloroso.

Graduacién: 21,5% Alc. /Vol.

Elaboracién: mostos de primera yema de nuestros mejores

pagos, decantacién estdtica en frio y fermentacion a 22 °C, deslio
temprano, clasificacion por finura, fortificacion a 15° con los mejores
destilados de vino para obtener los tradicionales sobretablas, paso
al sistema de Criaderas y Soleras de nuestros solerajes de finos
en crianza bioldgica, por circunstancias y puntualmente aparecen
botas que no marchan en la direccion deseada para el fino
pretendido, son estas las que se cortardn con una o dos jarras de
alcohol y formardn la base de nuestro soleraje de Palo Cortado,
permaneciendo en este al menos 20 anos hasta llegar a la solera.

@ Nota de cata: vino de color entre oro viejo y dmbar, muy brillante.

Aroma muy punzante e intenso y complejo con ligeros frutos secos
y avellana. Seco, justo de acidez con mucho cuerpo y cardcter muy
elegante y persistente en boca, retronasalmente tremendamente
expresivo y que no se olvida fdcimente. Jerez con nariz de
Amontillado y boca de Oloroso.

@ Preferencia de consumo: ideal para consumir como aperitivo, en

96

largas veladas y en tragos cortos. Perfecto acompanante para
guisos y consomes.



VINOS DE JEREZ

Canasta Soleras Especiales/Gama Premium
20 Canasta 20 anos

TREAM El emblemdtico vino Canasta de las Bodegas Williams & Humbert
con un mayor nivel de envejecimiento, 20 anos, a través del
sistema de Soleras y Criaderas. Vino muy exclusivo por su vejez
calificada, embotellado en rama.

Graduacién: 20% Alc. /Vol.

Elaboracion: suelos muy calizos, tipicas albarizas, viticultura de
climas cdlidos, vendimias tempranas, mostos de yema, a bajas
presiones entre los 40 primeros y 70 litros por cada 100 kg. De uva,
fermentaciones a 25 °C, crianza y envejecimiento dinamico por el
sistema de Criaderas y Soleras en botas de roble envinadas mds
de 20 anos, del tipo fisico-quimica, por oxidacion y concentracion,
envejecimiento medio minimo de 20 anos.

@ Nota de cata: de color caoba oscuro, reflejos brillantes y cobrizos.
Aroma muy intenso, caracteristico a tabaco, cedro, especias,
azdcar tostado, toffe, orejones, ciruelas pasas, higos, nueces,
con tenues notas a vainilla. Dulce, elegante, acidez alta debido
a la concentracion, fresco, aterciopelado y con un gran equilibrio
en boca. Retronasal muy persistente, complejo, agradable vy
generoso. Vino tremendamente expresivo y elegante.

Canasta

20

@ Preferencia de consumo: sobre 16-18°C, en cualquier momento,
con frutos secos, guesos cremosos Yy queso azul, incluso solo, en
las sobremesas, como copa del “café, copa y puro”.

ARCA

CODIGO EAN

CANASTA 20 ANOS
8410028 90167 8 4 50 24 4 96



VINOS DE JEREZ

Soleras Especiales/Gama Premium

DON GUIDO

Don Guido 20 anos

Vino dulce natural de color caoba muy oscuro. Ideal para consumir
con postres y dulces. Un precioso regalo al paladar.

Graduacién: 20% Alc. /Vol.

Elaboracion: uva pasificada al sol durante 15 dias en los almijares,
mostos a altas presiones en prensas especiales, fortificacion
inmediata a 9°, decantacion y deslio después de los primeros frios,
nueva fortificacion hasta alcanzar los 18 ° pasando posteriormente
al sistema de Criaderas y Soleras para su envejecimiento del tipo
fisico—quimico por oxidacién un minimo de 20 anos.

@ Nota de cata: vino de color negro caoba muy denso y ligeramente
viscoso. Aromas caracteristicos de la uva Pedro Ximénez, pasas,
higos, fondo de notas balsdmicas muy amplias. Al paladar poco
dcido, muy dulce, meloso y persistente, dejando la boca llena de
exquisito dulzor y perfume durante largo tiempo.

@ Preferencia de consumo: es el vino ideal para consumir con
postres, dulces, etc.

MARCA BOT. VOL. CAJA NUM.

CODIGO EAN CAJA BOT/CL TANDA TANDAS

G NoS
emcosssosor 4 50 24 4 96

-8



VINOS DE JEREZ

Soleras Especiales/Gama Premium

DRYSACK

Dry Sack 15 anos

Vino generoso de licor Oloroso, color ambar de aroma intenso. Al
paladar resulta pleno y armonioso. Ligeramente dulce.

Graduacién: 20,5% Alc. /Vol.

Elaboracién: mostos de yema, fermentacién controlada a 28°C.
Fortificacion con alcohol destilado de vino hasta 20.5°, mezcla de
sobretablas de Palomino y Pedro Ximénez a la espera de entrar en
el sistema de Criaderas y Soleras para su crianza y envejecimiento
del tipo fisico-guimico por oxidacion durante un tiempo minimo me-
dio de 15 anos. Como resultado, este singular oloroso muy abocado,
o medium sweet, que llaman los britdnicos.

@ Nota de cata: vino de color dmbar brillante de aroma intenso que
recuerda a frutos secos, nuez, pasas o higos. Al paladar resulta ple-
No, armonioso, poco dacido y bastante dulce, retronasal persistente.

@ Preferencia de consumo: puede tomarse solo o con hielo, aconse-
jable tanto en el aperitivo como para acompanar guisos de carne,
setas o quesos curados.

MARCA BOT. CAJA NUM.
CODIGO EAN  CAJA TANDA  TANDAS

DRY SACK 15 ANOS
8410028 90178 4 4 S0 24 K 96



VINOS DE JEREZ

Amontillado Medium/Gama Premium

As You Like It

As you like it

Amontillado Medium Sweet es un vino revolucionario, un tesoro
que se descubrié hace mas de 30 anos en las Bodegas Williams &
Humbert. Se embotelld por primera vez hace seis, ya que el capataz
era el Unico que sabia de su existencia. Color dmbar profundo vy
perfume incisivo con recuerdos a caramelo, tostados y toffee.
En boca, la entrada es cremosa y sutilmente dulce para acabar
mostrando el cardcter punzante y afilado de la larga crianza. Todo
un espectaculo. Toda una joya.

MARCA  BOT. . CAJA NUM. ToOT

CODIGO EAN CAJA BOT/CL TANDA TANDAS

S
sawcessosiey 4 S0 e4 4 96
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VINOS DE JEREZ

Fino/Gama Premium

DON zo“-o Don Zoilo Fino

La gama Don Zoilo incluye cuatro variedades de vinos, de extraordinaria
calidad, acogidos a la denominacion de origen Jerez-Xerez-Sherry y
Manzanilla de Sanlucar. Oloroso y Pedro Ximénez tienen una vejez de mds
de doce anos certificada por el Consejo Regulador.

Graduacién: 15% Alc. /Vol.

o)

Elaboracién: mostos de primera yema de nuestros mejores pagos,

decantacion estdtica en frio y fermentacion a 22 °C, deslio temprano,

clasificacion por finura, fortificacion a 15° con los mejores destilados de

.- vino para obtener los tradicionales sobretablas, paso al sistema de crianza

' . y envejecimiento dindmico, cldsico jerezano de Criaderas y Soleras, por la

\ LIz 9¢ criadera en donde tiene lugar la crianza bioldgica bajo velo de flor en

las tradicionales botas de roble preferentemente americano de 30 y 36

DON ZO||_0 litros de capacidad durante un tiempo minimo medio de 8 anos y mientras

WILLIAMS & HUMBERT discurre por las criaderas hasta llegar a la solera de donde se redliza Ia
"saca” para el consumo.

@ Nota de cata: vino de color dorado, oro viejo muy brillante. Aroma punzante
e intenso y complejo que recuerda a la “flor”, notas almendradas. Muy
seco, justo de acidez con mucho cuerpo y cardcter muy elegante en boca,
con gran persistencia retronasal. Vino tremendamente expresivo y que no
se olvida.

@ Preferencia de consumo: ideal para el aperitivo acompanado con un buen
queso, jamon y frutos del mar.

MARCA BOT. VOL. CAJA
CODIGO EAN  CAJA BOT/CL  TANDA

NUM.
TANDAS

DON ZOILO FINO 6 75 21 5 105

8410028 005208



VINOS DE JEREZ

Amontillado Medium/Gama Premium

DON ZOILO Don Zoilo Amontillado

La gama Don Zoilo incluye cuatro variedades de vinos, de extraordinaria
calidad, acogidos a la denominacion de origen Jerez-Xeéréz-Sherry y
Manzanilla de Sanlucar. Oloroso y Pedro Ximénez tienen una vejez de
mads de doce anos certificada por el Consejo Regulador.

Graduacién: 18% Alc. /Vol.

Elaboracién: mostos de primera yema de nuestros mejores pagos,
decantaciéon estdtica en frio y fermentacion a 22°C, deslio temprano,
clasificacion por finura, fortificacion a 15° con los mejores destilados
de vino para obtener los tradicionales sobretablas, paso al sistema
de crianza y envejecimiento dindmico, cldsico jerezano de Criaderas
y Soleras, por la 129 criadera en donde tiene lugar la crianza biologica
bajo velo de flor en las tradicionales botas de roble preferentemente
americano de 30 y 36 IITROS de capacidad durante un tiempo minimo
medio de 8 anos y hasta la 32 criadera para continuar, de forma natural,
4 anos mds, en crianza oxidativa hasta llegar a la solera de donde se
realiza la "saca” para el consumo.

‘p

DON ZOILO

WILLLAM;

@ Nota de cata: vino de color entre oro muy viejo y admbar, muy brillante.
Aroma muy punzante e intenso y complejo con ligeros recuerdos al fino
que fue y a frutos secos y avellana. Seco, justo de acidez con mucho
cuerpo y cardcter muy elegante y persistente en boca, retronasalmente.
Vino tremendamente expresivo y que no se olvida facilmente.

@ Preferencia de consumo: ideal para el aperitivo acompanado con un
buen gueso, jamon y frutos del mar.

MARCA BOT. VOL. CAJA NUM.
CODIGO EAN  CAJA BOT/CL  TANDA  TANDAS

DON ZOILO AMONTILLADO
8410028 00540 6 6 75 2l 5 105

-12




VINOS DE JEREZ

Oloroso/Gama Premium

DON ZOILO

Don Zoilo Oloroso

La gama Don Zoilo incluye cuatro variedades de vinos,
de extraordinaria calidad, acogidos a la denominacion
de origen Jerez-Xérez-Sherry y Manzanilla de Sanlucar.
Oloroso y Pedro Ximénez tienen una vejez de mds de doce
anos certificada por el Consejo Regulador.

Graduacién: 19% Alc. /Vol.

Elaboracién: mostos de yema, fermentacion controlada
a 28°C. Fortificacién con alcohol destilado de vino hasta
19°, sobretabla de Palomino a la espera de entrar en el

g sistema de Criaderas y Soleras, crianza y envejecimiento

del tipo fisico-quimico por oxidacion durante un tiempo

DON ZO||..0 minimo medio de 12 anos. Como resultado, este singular

WILLIAMS & HUVBERT Oloroso seco.

e

@ Nota de cata: vino de color dmbar brillante de aroma
muy intenso como indica su tipo y que recuerda a frutos
secos, nuez. Al paladar, seco, poco dcido, con mucho
cuerpo, tanino aterciopelado, resulta pleno y armonioso.
Retronasal muy persistente.

gb] Preferencia de consumo: como aperitivo con queso viejo,
en la comida con carnes rojas e incluso como copa al final

de estas.
MARCA BOT.
CODIGOEAN  CAJA
D.ZOILO OLOROSO 6 75 21 5 105

8410028 005505



VINOS DE JEREZ

Palo Cortado/Gama Premium

DON ZOILO

ARCA BOT. VOL. CAJA

CODIGO EAN CAJA BOT/CL TANDA

DONZOILOP.C. 6 75 21 5

8410028902903

14

Don Zoilo Palo Cortado

La gama Don Zoilo incluye cinco variedades de vinos, de extraordinaria
calidad, acogidos a la denominacion de origen Jerez-Xeéréz-Sherry y
Manzanilla de Sanlucar. Oloroso, palo Cortado y Pedro Ximénez tienen
una vejez de mds de doce anos certificada por el Consejo Regulador.

Graduacién: 19,5% Alc. /Vol.

Elaboracién: Mostos de primera yema de nuestros mejores pagos,

decantaciéon estdtica en frio y fermentacion a 22°C, deslio temprano,
clasificacion por finura, fortificacion a 15° con los mejores destilados de
vino para obtener los tradicionales sobretablas, paso al sistema de
Criaderas y Solera de nuestros solerajes de finos en crianza bioldgica,
por circunstancias y puntualmente aparecen botas que no marchan
en la direccion deseada para el fino pretendido, son estas la que se
cortardn con una o dos jarra de alcohol y formaran la base de nuestro
soleraje de Palo Cortado, permaneciendo en éste al menos 12 anos
hasta llegar a la solera.

@ Nota de cata: Vino de color entre oro viejo. Aroma muy punzante intenso,

complejo con ligeros frutos secos y avellana. En boca es seco, sedoso,
acidez muy equilibrada, con mucho cuerpo y cardcter muy elegante y
persistente en boca, retronasal tremendamente expresivo.

@Preferencio de consumo: excepcional vino, ideal para degustar

lentamente ("vino de meditacion”). Puede acompanarse de algunos
frutos secos, quesos curados y, en la mesa, de consomes, guisos o
carnes gelatinosas (rabo de toro, carrillada...).

105



VINOS DE JEREZ

Pedro Ximénez/Gama Premium

DON ZOILO

Don Zoilo Pedro Ximénez

La gama Don Zoilo incluye cuatro variedades de vinos,
de extraordinaria calidad, acogidos a la denominacion
de origen Jerez-Xérez-Sherry y Manzanilla de Sanlucar.
Oloroso y Pedro Ximénez tienen una vejez de mds de doce
anos certificada por el Consejo Regulador.

Graduacién: 18% Alc. /Vol.

Elaboracion: uva pasificada al sol durante 15 dias en el
almijar, mostos a altas presiones en prensas especiales,
fortificacion inmediata a 9°, decantacion y deslio después
de los primeros frios, nueva fortificacion hasta alcanzar
los 18° pasando posteriormente al sistema de Criaderas y
Soleras para su envejecimiento del tipo fisico-quimico por
oxidacion un minimo de 12 anos.

@ Nota de cata: vino de color negro caoba. Aromas
caracteristicos de la uva Pedro Ximénez, pasas e higos. Al
paladar poco dcido, muy dulce y persistente.

gb) Preferenciade consumo: vino ideal para postre y merienda
de media tarde, no puede faltar en la cocina de autor.

ARCA - VOL. CAJA NUM.

CODIGO EAN BOT/CL TANDA TANDAS

aﬁgg;g Itln-gsp:;(w 6 75 2l 5 105



VINOS DE JEREZ

Manzanilla/Gama Media

MARCA
CODIGO EAN

ALEGRIA
8410028 51090 0

ALEGRIA
8410028 51020 7

‘16
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Alegria

Vino manzanilla de color dorado, oro pdlido muy brillante. De
aroma intenso con notas almendradas. Delicado pero con cuerpo y
cardacter. Muy elegante en boca y persistencia retronasal.

Graduacién: 15% Alc. /Vol.

Elaboracién: mostos de primera yema de nuestros mejores
pagos, decantacién estdtica en frio y fermentacion a 22°C, deslio
temprano, clasificacion por finura, fortificacion a 15° con los mejores
destilados de vino para obtener los tradicionales sobretablas, paso
al sistema de crianza y envejecimiento dindmico, cldsico jerezano
de Criaderas y Soleras, por la 69 criadera en donde tiene lugar
la crianza bioldgica bajo velo de flor en las tradicionales botas de
roble, preferentemente americano de 30 y 36 litros de capacidad,
durante un tiempo minimo medio de seis anos y mientras discurre
por las criaderas hasta llegar a la solera de donde se readliza la
“saca” para el consumo. Crianza, obligatoriomente, en bodegas
situadas en Sanlucar de Barrameda, cuyo microclima lo hace, si
cabe, mds punzante y salino que el fino.

Nota de cata: vino de color dorado, oro pdlido muy brillante. Aroma
punzante intenso, que recuerda a la “flor’, notas almendradas.
Delicado pero con cuerpo, cardcter y muy elegante en boca, mucha
persistencia retronasal.

Preferencia de consumo: en cualquier momento como aperitivo y
acompanando marisco, pescado y platos ligeros.



VINOS DE JEREZ

Manzanilla/Gama Media

PEREZ MEGIA Manzanilla Pérez Megia
MANZANILLA
Vino Generoso producido en Region determinada (CE 1493/99)

amparado por Denominacion de Origen Manzanilla de Sanlucar de
Barrameda, tipo Manzanilla y obtenido por “prdcticas tradicionales”
a partir de uva Palomino 100 %. Vendimia temprana, finales de
agosto principios de septiembre,y fermentacion en depdsitos de
acero inoxidable con temperatura controlada a 22 °C.

Graduacién: 15% Alc. /Vol.

Elaboracién: envejecimiento en botas (vasijas) de roble mediante
el sistema tradicional de Criaderas y Soleras en virtud del cual la
extraccion o saca de Jerez envejecido se realiza de forma parcial

j en cada una de las botas que forman la escala determinada,

@ y la reposicion o rocio se realiza con Jerez de otro nivel de

envejecimiento, crianza de tipo bioldgica, previa fortificacion de la
anada correspondiente a 15 - 15,5 % Vol. con alcohol de vino.

PEREZ MEGIA
MANZANTELA @

Tunbiny e Poctamm

Nota de cata: vino de color amarillo pdlido que contrasta con
tonalidades verdosas. De aroma punzante y penetrante,
destacando ciertas notas salinas y recuerdos citricos. Al paladar
resulta seco y poco dcido; con un paso en boca ligero con apuntes
a crianza biolégica.

@ Preferencia de consumo: perfecto para aperitivos, entrantes frios
y surtidos de quesos.

MARCA BOT. CAJA NUM. ToTAL

CODIGO EAN CAJA BOT/CL TANDA TANDAS

84‘;53:282;((3)'309 6 75 23 5 115



VINOS DE JEREZ
Fino/Gama Media

PANDO
LS

T Pando

Vino Fino elaborado a partir de uva Palomino y envejecido bajo
lao capa de levaduras que conforman el velo de flor. Fresco,
intenso y complejo.

Graduacién: 19,5% Alc. /Vol.

Elaboracién: mostos de primera yema de nuestros mejores
pagos, decantacion estdtica en frio y fermentacion a 22°C,
deslio temprano, clasificacion por finura, fortificacion a 15° con
los mejores destilados de vino para obtener los tradicionales
sobretablas, paso al sistema de crianza y envejecimiento
dindmico, cldsico jerezano de Criaderas y Soleras, por la 9¢
criadera en donde tiene lugar la crianza bioldgica bajo velo
de flor en las tradicionales botas de roble preferentemente
americano de 30 y 36 litros de capacidad durante un tiempo
minimo medio de S anos y mientras discurre por las criaderas
hasta llegar a la solera de donde se realiza la “saca” para el
consumo.

@ Nota de cata: vino de color oro pajizo muy brillante. Aroma
intenso y complejo que recuerda a la “flor" por sus notas
aldehidicas. Al paladar es muy seco, delicado pero con cuerpo.
En el post-gusto deja una agradable sensacion de frescor.

@ Preferencia de consumo: vino ideal para el aperitivo y para

MARCA i ) ; !
CODIGO EAN todo tipo de tapas, en especial aceitunas, frutos secos vy

NG jomon ibérico. Acompanante ideal de mariscos y pescados,
8410028 02090 4 6 75 el S 105 especialmente de aquellos con un marcado sabor salino
PANDO 12 375 14 6 84 (anchoas) y con los crudos (sachimi).

8410028 90113 5
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VINOS DE JEREZ

Oloroso/Gama Media

LACAVE
E)rose

Lacave

Jerez seco de gran complejidad aromdtica envejecido
bajo el sistema de Soleras y Criaderas. De profundo
cardcter y equilibrio.

Graduacion: 18% Alc. /Vol.

Elaboracién: mostos de yemao, fermentacion
controlada a 28 °C. Fortificacion con alcohol destilado
de vino hasta 19°, sobretabla de Palomino a la espera
de entrar en el sistema de Criaderas y Soleras.

@ Nota de cata: potente en boca, con mucho cuerpo.
Con pronunciados aromas a frutos secos de cdscara,
como la nuez, notas tostadas, vegetales y balsdmicas
que recuerdan la madera noble vy la hojarasca seca.

gb) Preferencia de consumo: ideal para los aperitivos y
como acompanante de carnes y guisos.

ARCA VOL. CAJA NUM.

CODIGO EAN BOT/CL TANDA TANDAS

saloongAgoEoeea 6 75 21 5 105



VINOS DE JEREZ

Medium Dry/Gama Media

DRYSACK

Msﬁ'«m

Dry Sack Medium

Vino de color dmbar brillante de aroma intenso que recuerda a
frutos secos. Al paladar resulta pleno, armonioso vy ligeramente
dulce.

Graduacién: 19,5% Alc. /Vol.

Elaboracién: mostos de yema, fermentacion controlada a 28°C.
Fortificacién con alcohol destilado de vino hasta 19.5° mezcla de
sobretablas de Palomino y Pedro Ximénez a la espera de entrar
en el sistema de Criaderas y Soleras, crianza y envejecimiento del
tipo fisico-quimico por oxidacion durante un tiempo minimo medio
de seis anos. Como resultado, este singular oloroso abocado, o
medium, que llaman los britdnicos.

@ Nota de cata: en boca presenta una entrada ligeramente seca que
se va tornando dulce para terminar con un postgusto vaporoso y
suave.

@ Preferencia de consumo: Puede tomarse solo o con hielo,
aconsejable tanto en el aperitivo como para acompanar pastas.

MARCA

CODIGO EAN

salcozsoioe0s O = = i e

Femw 12 100 s 4 36
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VINOS DE JEREZ

Canasta/Gama Media

Canasta

Canasta

Dulce y suave, obtenido a partir de una cuidada seleccion
de Oloroso y Pedro Ximénez, envejecidos conjuntamente
durante un minimo de seis anos en botas de roble. De bonito
color caoba y aromas a frutos secos.

Graduacioén: 19,5% Alc. /Vol.

Elaboracién: mostos de yema. Fermentacion controlada.
Fortificacion a 19.5° sabia mezcla de sobretablas de
Palomino y Pedro Ximénez para entrar en el sistema de
Criaderas y Soleras para su crianza y envejecimiento del tipo
fisico—quimico por oxidacion en botas de roble, vejez media
minima de seis anos. Como resultado, este singular oloroso
dulce o “cream”, que llaman los britanicos.

@ Nota de cata: vino oloroso dulce de color caoba con aromas
a frutos secos, nuez, y ligero recuerdo a pasas y azucar
tostado. Al paladar es suave, aterciopelado, muy cdlido por
su contenido alcoholico, retronasal persistente.

gb] Preferencia de consumo: puede consumirse solo, como

MARCA BOT. VOL. cAJd acompanante de postres, en cualquier momento, bien frio

CODIGOEAN __ CAJA BOT/CL TAND. o con hielo. También en combinado con refresco de naranja.
CANASTA
6 75 2l S 105
8410028 030903 WWW.COHOStO.eS
CANASTA
8410028 030101 12 100 9 q 36
CANASTA
8410028 030200 12 37,5 14 6 84



VINOS DE JEREZ
Medium/Gama Media

A Winter’s Tale

c 1//(::1., ree W'Jj::-'-.f-::r
A Winter’s Tale

En términos comunitarios Vino de Licor de Calidad Producido en Region
Determinada, (VLCPRD, CE R1483/99), en Espana, Vino generoso de licor de
crianza y envejecimiento, con Denominacion de Origen Jerez — Xéres - Sherry,
amontillado abocado o “Medium Sweet” en termino anglosajon.

Graduacién: 19,5% Alc. /Vol.

Elaboracién: Mostos de yema, fermentacion controlada a 28°C. Fortificacion
con alcohol destilado de vino hasta 19.5°, mezcla de sobretablas de Palomino y
Pedro Ximénez a la espera de entrar en el sistema de Criaderas y Soleras para su
crianza y envejecimiento del tipo fisico-quimico por oxidacion durante un tiempo
minimo medio de seis anos, como resultado, este singular oloroso muy abocado o
Medium Sweet que llaman los britdnicos.

(© Nota de cata: vino de color dmbar brillante de aroma intenso que recuerda a
frutos secos y nuez. Al paladar resulta pleno, armonioso, poco dcido y bastante
dulce, retronasal persistente.

@ Preferencia de consumo: puede tomarse solo o con hielo. Aconsejable tanto en el
aperitivo como para acompanar platos de pasta.

ARCA : CAJA NUM.

CODIGO EAN TANDA TANDAS

'S
salcozsos0s00 O 75 21 5 105
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Walnut Brown

Eroso

MARCA

CODIGO EAN

WALNUT BROWN 6

8410028 050901

CAJA
TANDA

21

®)

&

NUM.
TANDAS

VINOS DE JEREZ

Oloroso/Gama Media

Walnut Brown

Vino en términos comunitarios Vino de Licor de Calidad Producido
en Region Determinada, (VLCPRD, CE R1493/99), en Espafa. Vino
generoso de licor de crianza, con Denominacion de Origen, Jerez -
Xeéres - Sherry, Oloroso Dulce o “Cream”en término anglosajon.

Graduacién: 19,5% Alc. /Vol.

Elaboracion: mostos de yema. Fermentacion controlada. Fortificacion
a 19.5° sabia mezcla de sobretablas de Palomino, Pedro Ximénez vy
Moscatel para entrar en el sistema de Criaderas y Soleras para su
crianza y envejecimiento del tipo fisico-quimico por oxidacion en botas
de roble, vejez media minima de cuatro anos.

Nota de cata: vino oloroso muy dulce de color caoba muy oscura tirando
a ébano con aromas a frutos secos, nuez, y ligero recuerdo a pasas,
moscatel y azucar tostado. Al paladar es suave, aterciopelado y muy
cdalido por su contenido alcohdlico, retronasal persistente.

Preferencia de consumo: puede consumirse solo, como acompanante
de postres en cualquier momento, bien frio, o con hielo como bebida
refrescante.

105



VINOS DE JEREZ

Moscatel/Gama Media

Williams

MOSCATEL

BLANCO

Williams

MOSCATEL

MARCA BOT. VOL. CAJA

)

CODIGO EAN CAJA BOT/CL TANDA
MOSCATEL WILLIAMS
8410028 90102 9 6 75 2l

24

Moscatel Williams

Vino de licor de uva Moscatel dulce. De color amarillo
dorado intenso y aspecto denso; con notas aromdaticas
caracteristicas de la variedad.

Graduacién: 19% Alc. /Vol.

Elaboracion: vino elaborado con uva del tipo Moscatel,
variedad de uva blanca que se caracteriza por su alto
potencial aromdtico a flores, hierbas y citricos.

Nota de cata: en nariz destacan las notas varietales
caracteristicas de la uva moscatel, pudiéndose apreciar
también aromas florales de jozmin y azahar. Muy dulce y
untuoso en el paladar.

Preferencia de consumo: ideal para tomar como aperitivo
muy frio y excelente como vino de postre, para acompanar
tanto fruta y frutos secos como dulces, tartas y helados.
Perfecto broche final para una comida o cena.

105



VINOS DE JEREZ

Pedro Ximénez/Gama Media

Cedro PX

Vino muy dulce y untuoso de color muy oscuro, obtenido a partir
de una cuidada seleccion de uva Pedro Ximénez. En nariz destacan
los recuerdos a caramelo, café y pasas. Perfecto para acompanar
postres y helados.

Graduacién: 15% Alc. /Vol.

Elaboracion: su crianza, exclusivamente de cardcter oxidativo,
propicia una progresiva concentracion aromdatica y una complejidad
creciente, procurando siempre no perder la frescura y el cardcter
frutal tipico de la variedad.

(@ Nota de cata: vino de color negro caoba. Aromas caracteristicos
de la uva Pedro Ximénez, pasas, higos. Al paladar poco dacido, muy
dulce y persistente.

@ Preferencia de consumo: vino ideal para postre y merienda de
media tarde, no puede faltar en la cocina de autor.

MARCA BOT. VOL. CAJA

CODIGO EAN CAJA BOT/CL TANDA

8 410553 23790 6 6 75 21 5 105






ESTERO
BLANCO

VINO BLANCO DE LA TIERRA DE CADIZ

e WEANG

MARCA BOT.

CODIGO EAN CAJA

ESTERO BLANCO
8410028 57490 2 6 75

CAJA
TANDA

23

VINOS DE JEREZ

Vino Blanco/Tierra de Cadiz

Estero Blanco

Excelente vino de la Tierra de Cddiz, resultado de una
cuidada seleccion de uva Palomino de nuestras vinas.

Graduacién: 11% Alc. /Vol.

Elaboracion: elaborado a partir de mostos de primera yema,
levaduras seleccionadas y tras una fermentacion controlada
entre 17° y 19 °C. Muy pronto, en aproximadamente 10 dias,
es embotellado para mantener ligeras sensaciones del
carbonico de fermentacion.

@ Nota de cata: color pajizo pdlido con suaves reflejos verdosos
muy limpio y brillante. Aromas de agradables notas frutales,
seco y suave en la boca, de justa y equilibrada acidez.

@ Preferencia de consumo: ideal para acompanar primeros
platos de potajes a base de legumbres como cocidos,
berzas, ajos y, sobre todo, mariscos y pescados. Servir frio,
entre 7°y 9°

NUM.
TANDAS T

5 115




OTRAS DENOMINACIONES

Vino Blanco/Tierra de Cdadiz

ESTERO
BLANCO

SEMIDULCE

Estero Blanco Semidulce

Vino blanco semidulce de la Tierra de Cddiz,
resultado de una cuidada seleccion de uva
Palomino de nuestras vinas.

Graduacién: 12 % Alc. /Vol.

Elaboracion: Elaborado a partir de mostos
de primera yema, fermentacion alcohdlica
espontanea y controlada entre 17° y 22° C.

(@ Nota de cata: Color amarillo paijizo pdlido con
suaves reflejos verdosos. Aromas de fruta
blanca de hueso, ligeramente abocado, suave
en boca y equilibrada acidez.

gb) Preferencia de consumo: Ideal para
acompanar primeros platos de potajes a base
de legumbres como cocidos, berzas, gjos, y
sobre todo con mariscos y pescados. Servir
frio, entre 7°y 9°.

MARCA BOT. VOL. CAJA NUM. TOTAL

CODIGO EAN CAJA BOT/CL TANDA TANDAS
ESTERO SEMIDULCE
8410028902682 6 75 23 S 1S
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MARCA

CODIGO EAN

VINASALTES
8410028572908

BOT.
CAJA

12

VOL.
BOT/CL

75

CAJA
TANDA

12

NUM.
TANDAS

OTRAS DENOMINACIONES

Vino Blanco/D.O. Rueda

Vina Saltés

Rueda superior, amarillo brillante con aromas herbales. En
boca suave con toques vegetales. Ideal para acompanar
Quisos marineros.

Graduacién: 13% Alc. /Vol.

() Nota de cata: presenta un bonito color amarillo oro
pbrillante. En nariz se perciben hierbas aromdticas y cierta
evolucion. En la boca entra suave y se aprecian ciertos
aromas vegetales.

@ Preferencia de consumo: vino blanco ideal para
acompanar todo tipo de productos de mar.

TOTAL

60



OTRAS DENOMINACIONES
Vino Tinto/D.O. Rioja

VINA PAUL

Vina Paul Cosecha

Excelente vino de color granate brillante con reflejos
purpuras y dorados, frescos y afrutados, con cuerpo
pero a la vez elegante y armonioso.

Graduacién: 12,5% Alc. /Vol.

Elaboraciéon: una vez fermentado se introduce en
barricas de roble francés y americano donde se realiza
su crionza de 12 a 18 meses, para posteriormente
permanecer en botella otros 12 meses y completar su
envejecimiento.

() Nota de cata: vino de color granate brillante con reflejos
purpuras y dorados, aroma a vainilla cedida por la
calidad de la madera, fresco y afrutado con cuerpo pero
ala vez elegante y armonioso.

@ Preferencia de consumo: ideal para todo tipo de
aperitivos, carnes blancas y quesos suaves.

MARCA BOT. CAJA  NUM.
CODIGO EAN  CAJA TANDA  TANDAS
mggg;masgqoms 12 75 12 S 60
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OTRAS DENOMINACIONES
Vino Tinto/D.O. Rioja

VINA PAUL

Vina Paul Crianza

Excelente vino de color granate brillante con reflejos
purpuras y dorados, frescos y afrutados, con cuerpo pero d
la vez elegante y armonioso.

Graduacién: 12,5% Alc. /Vol.

Elaboracién: criado en barricas de roble americano durante
mads de un ano que completa su proceso en botella. Surge
como desarrollo de Vina Paul Cosecha.

(© Nota de cata: vino de color granate brillante con reflejos
purpuras y dorados, aroma a vainilla cedida por la calidad
de la madera; fresco y afrutado con cuerpo pero a la vez
elegante y armonioso.

VINA PAUL

@ Preferencia de consumo: ideal para carnes y quesos.

MARCA BOT. VOL. CAJA NUM. TOTZ

CODIGO EAN  CAJA BOT/CL  TANDA  TANDAS
VINAPAUL CRIANZA
8410028576906 12 75 12 5 60



OTRAS DENOMINACIONES
Vino Tinto/D.O. Ribera del Duero

e (@W Marqués de Polavieja Cosecha

Excelentes vinos elaborados con uvas del tipo Tempranillo
y Garnacha, de color rojo picota y tonalidades rubies. Con
aromas apetitosos a frutos maduros invernales. Ideales
para acompanar carnes a la brasa y guisos de la tierra.

Graduacién: 13% Alc. /Vol.

Elaboracion: una vez fermentado se introduce en barricas
de roble francés y americano donde se realiza su crianza
durante 3 meses.

Nota de cata: presenta un color granate con reflejos

@ purpuras. Limpio vy brillante. Aromas de buena intensidad
y de suave complejidad entre los tonos de frutos rojos
maduros, especias y vainilla. En boca es equilibrado y
amable, con cuerpo, final elegante y armonioso. Vino
persistente donde destacan los tonos de fruta muy
madura dominados por los recuerdos de su paso por
bota.

Preferencia de consumo: se recomienda beber entre 17°
@ y 19° C. Ideal para carnes y quesos.

MARCA BOT. VOL. CAJA NUM. ToOTA

CODIGO EAN CAJA BOT/CL TANDA TANDAS
M.D.P.COSECHA
8410028 057900 12 75 12 S 60
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OTRAS DENOMINACIONES
Vino Tinto/D.O. Ribera del Duero

Marqués de Polavieja Crianza

Excelentes vinos elaborados con uvas del tipo Tempranillo
y Garnacha, de color rojo picota y tonalidades rubies. Con
aromas apetitosos a frutos maduros invernales. Ideales para
acompanar carnes ala brasa y guisos de la tierra.

®

Graduacién: 13% Alc. /Vol.

Elaboracién: una vez fermentado se introduce en barricas
de roble francés y americano donde se realiza su crianza de
12 meses, para posteriormente permanecer en botella otros
12 meses y completar asi su envejecimiento.

)

@ Nota de cata: presenta un color granate con reflejos
purpuras. Limpio y brillante. Aromas de buena intensidad y de
suave complejidad entre los tonos de frutos rojos maduros,
especias y vainillo. En boca es equilibrado y amable, con
cuerpo, final elegante y armonioso. Vino persistente donde
destacan los tonos de fruta muy madura dominados por los
recuerdos de su paso por barrica.

gb) Preferencia de consumo: se recomienda beber entre 17° y
19° C. Ideal para carnes y quesos.

ARCA BOT. VOL. CAJA NUM. TOTAL

CODIGO EAN  CAJA BOT/CL  TANDA  TANDAS
M.D.P.CRIANZA
8410028 05990 4 12 75 12 5 60



OTRAS DENOMINACIONES
Vino Tinto/D.O. Ribera del Duero

7

e S Urrigie
Marqués de Polavieja Reserva

Excelentes vinos elaborados con uvas del tipo Tempranillo
y Garnacha, de color rojo picota y tonalidades rubies.
Con aromas apetitosos a frutos maduros invernales.
Ideales para acompanar carnes a la brasa y guisos de
la tierra.

Graduacién: 13% Alc. /Vol.

Elaboracion: una vez fermentado se introduce en
barricas de roble americano y francés donde se realiza
su crianza de 18 a 24 meses. Posteriormente permanece
en botella durante 18 meses.

@ Nota de cata: excelente vino de color rojo picota vy
tonalidades rubies. Aromas apetitosos de frutos
maduros invernales.

gb) Preferencia de consumo: ideal para acompanar carnes
ala brasa y guisos de la tierra.

MARCA BOT. CAJA
CODIGO EAN  CAJA TANDA

B, 12 75 12 5 60

.34
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OTRAS DENOMINACIONES
Vino Tinto/D.O. Ribera del Duero

Salcis

Salcis Roble

100% Tempranillo, envejecido durante 4 meses en
barricas de roble y posterior reposo en botella.

Graduacién: 14% Alc. /Vol.

& (© Nota de cata: de color rojo brillante con tonos
) granates. Intenso y aromdtico, donde inicialmente
Salcis destacan su fragante contenido frutal, el recuerdo

i de su crianza en roble y unas seductoras notas

: minerales. Es elegante y carnoso, con unos

gl envolventes y sedosos taninos.

@ Preferencia de consumo: ideal con carnes rojas,
guisos, aves y quesos curados. Servir a 17 °C de
temperatura.

CODIGO EAN

saLcis
8437010548020 6 75 29 4 16



OTRAS DENOMINACIONES
Vino Tinto/D.O. Ribera del Duero

Salcis

£_

Salcis

Criane
a01A

Mibera del Duaro

MARCA BOT.

CODIGO EAN CAJA BOT/CL

SALCIS CRIANZA 6
8437010546037

-36

CAJA
TANDA

29

Salcis Crianza

100% Tempranillo, crianza durante 12 meses en
barricas de roble y posterior refinado en botella.

Graduacién: 14% Alc. /Vol.

@ Nota de cata: de intenso color rojo con ribete en
tonos violetas y azules. Nariz expresiva, frutas rojas
con ligera vainilla. Buen equilibrio en boca, sabores
frutales, sabroso y vivaz.

@ Preferencia de consumo: acompana perfectamente

a todo tipo de carnes, pastas, ensaladas y quesos.
Servir a una temperatura de 15° - 17 °C.

116



OTRAS DENOMINACIONES
Vino Tinto/D.O. Ribera del Duero

Salcis

Salcis Reserva

100% Tempranillo, crionza durante 15 meses en
barricas de roble y posterior refinado en botella.

Graduacién: 11% Alc. /Vol.

@ Nota de cata: de color rubi intenso. Complejos vy
elegantes aromas a mora, balsdmicos y toque
mineral. Cremosos tostados, regaliz y frutas
rojas marcan su intenso desarrollo en boca. Muy
bien equilibrado, con dulces y pulidos taninos,
armonioso y elegante con un final largo y muy
sSabroso.

@ Preferencia de consumo: ideal con carnes rojas
a la brasa, cazas, atdn y quesos curados Servir
a 18 °C de temperatura.

MARCA BOT. CAJA

CODIGO EAN CAJA BOT/CL TANDA T

S, S RES|
gawoiosdeosr O 75 29 a 16






ESPIRITUOSOS
Brandy de Jerez

GRANDUQUE BAILBA

Gran Dugue de Alba Oro

El brandy solera gran reserva Gran Dugue de Alba se
convierte en materia prima del extraordinario Gran
Dugue de Alba Oro, avanzando nuevamente por el
soleraje a traveés de cinco criaderas hasta llegar de
nuevo a la solera.

Graduacién: 40% Alc. /Vol.

Elaboracién: Gran Duque de Alba mds criado vy
envejecido, ahora en botas de roble americano
envinadas de Palo Cortado, vejez media 20 anos por el
sistema cldsico jerezano de Criaderas y Soleras.

(© Nota de cata: de noble color entre caoba antigua y

ébano, muy brillante, de nariz intensa, con notas de
: vainilla y hojarascas del bosque caracteristicas sin duda
i ; ¥ de sus largos anos de crianza, complejo y majestuoso
a la boca con findles a la vez grasos y untuosos con
aterciopelados.

(GraN DUQUE

@ Preferencia de consumo: en copa de balon muy fina
a temperatura ambiente ligeramente calentada en el
cuenco de la mano en senaladas sobremesas.

MARCA  BOT. CAJA  NUM.
CODIGO EAN  CAJA TANDA  TANDAS
sacoresseeas O 70 12 5 60



ESPIRITUOSOS
Brandy de Jerez

GRAN DUQUE BALBA
e Gran Duque de Alba XO

Nace del equilibrio por la perfecta combinacion entre las soleras
de Gran Dugue de Alba y Gran Dugue de Alba Oro; y por la
crianza final en botas de roble americano que han contenido el
reconocido Pedro Ximénez Don Guido, con una vejez calificada
de 20 anos por el Consejo Regulador del Sherry.

Graduacién: 40 % Alc. /Vol.

Elaboracién: las soleras de los brandies Gran Duque de Alba
y Gran Dugue de Alba Oro combinadas y criadas en botas
de roble americano que han contenido al reconocido Pedro
Ximeénez Don Guido 20 anos.

@ Nota de cata: brandy de noble color, entre caoba antigua y
ébano. Muy brillante, de nariz intensa, con notas a pasas, uva,
ciruela, vainilla.. Recuerdos, asimismo, a barniz de mueble
antiguo caracteristico, sin duda, de sus largos anos de crianza.
Complejo y majestuoso en boca resultando, a la vez, untuoso y
aterciopelado. Retronasal intenso, persistente y muy largo.

@ Preferencia de consumo: por su calidad superior se recomienda
consumir solo o con hielo en copa de baldn.

www.granduguedealba.com

MARCA BOT. VOL. CAJA NUM. TOTAL

CODIGO EAN CAJA BOT/CL TANDA TANDAS
GDA XO
8410028 53980 2 3 70 20 - 80
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ESPIRITUOSOS
Brandy de Jerez

GRAN DUQUE PAIBA Gran Duque de Alba

Gran homenaje al paladar es este magnifico Brandy Solera Gran Reserva
viejisimo, que desarrolla su particular cardcter envejeciendo en botas de
roble envinadas con Jerez Oloroso y siguiendo el sistema tradicional de
Soleras y Criaderas.

Graduacioén: 40 % Alc. /\Vol.

Elaboracién: destilacion en alguitaras a 65° para la obtencion de
excelentes holandas. Las extraordinarias caracteristicas de este Brandy
son el resultado de la minuciosa seleccion de la materia prima con la que es
elaborado. Comienza la seleccion de excelentes vinos blancos de Palomino
y Airén, una temprana destilacion y el metodo son determinantes para
la calidad final de los destilados (holandas). Las holandas se envejecen
en botas de roble americano gque previaomente han sido envinadas con
vino Oloroso, y siguiendo el sistema tradicional de Soleras y Criaderas,
entrando en el sistema por la 102 criadera y discurriendo por estas hasta
la solera, controlando rigurosamente el volumen de sacas para que la
vejez del brandy se mantenga constante.

@ Nota de cata: su color caoba con tonos dorados y la complejidad de sus
aromas a “ésteres vinosos” con amplios matices balsdmicos nos denota
su larga y adecuada permanencia en madera. A la boca ligeramente
abocado, es suave y pleno con notas tostadas y de vainilla asi como un
final largo y grato.

@ Preferencia de consumo: gran homenaje al paladar el disfrutar, en la

ARCA  BOT. VOL.

CODIGO EAN  CAJA BOT/CL TA intimidad o en compania, de una copa de este viejo brandy senorial. En
copa de baldn muy fina a temperatura ambiente ligeramente calentada
b 6 70 10 6 60
8410028 530700 en el cuenco de la mano.

GoavasoR & © 70 10 5 50

8410028 90224 8
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ESPIRITUOSOS
Brandy de Jerez

DUQUE BAIBA

Gran Duque de Alba lce

Gran Dugue de Alba Ice es una version mds fresca y frutal
del internacionalmente premiado brandy de jerez solera gran
reserva Gran Duque de Alba.

Graduacién: 40 % Alc. /Vol.

Elaboracién: brandy solera gran reserva con una vejez media
20 anos por el sistema cldsico jerezano de Criaderas y Soleras.
De cardcter fresco, joven e innovador, especialmente disenado
para servirlo con hielo, combinado o como protagonista de
cocteles. Un brandy que consigue no desvirtuar su sabor original
cuando es consumido con el hielo.

@ Nota de cata: de color caoba con tonos dorados. En boca es
suave y pleno con notas tostadas y de vainilla asi como un final
largo y grato.

gb] Preferencia de consumo: servido con hielo (on the rocks)
muestra toda su calidad, complejidad e intensidad. Perfecto
para formar parte de cocteles y combinados que revelan su
cara mds sugerente y actual.

www.granduguedealba.com

MARCA BOT. VOL. CAJA NUM. TOTAL

CODIGO EAN CAJA BOT/CL TANDA TANDAS

emaeE o 3 70 20 5 100
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MARCA

CODIGO EAN

1877
8410028227709

CAJA
TANDA

8

ESPIRITUOSOS

Licores/Crema de Brandy

1877

De cuidada elaboracion y envejecido por el sistema
de Criaderas y Soleras, su suavidad y equilibrio
proporcionan el mdaximo de sensaciones al paladar.

Graduacién: 36% y 38% Alc. /Vol.

Elaboracion: elaborado con aguardientes
seleccionados procedentes de buenos vinos de uva
Airény Palomino. Crianza en botas de roble americano
siguiendo el tradicional sistema jerezano de Soleras y
Criaderas hasta alcanzar la vejez requerida para un
Brandy Solera Reserva.

@ Nota de cata: a la vista presenta un color dmbar
profundo contoquesdorados. Ennarizesintensamente
aromdtico con notas a frutos secos y madera tostada.
En boca es persistente, equilibrado y complejo.

(&) Preferencia de consumo: puede tomarse solo, con
hielo o combinado con refresco. Ideal para cualquier
ocasion.

NUM.
TANDAS T

6 48




ESPIRITUOSOS

Brandy de Jerez

MARQUES DE MISA
Brandy & Jerey

MARCA BOT. CAJA
CODIGO EAN  CAJA BOT/CL TANDA
salooesszsros  L° 70 8

‘44

Marqués de Misa

Brandy de Jerez de color caoba claro, con una textura
abocada y aterciopelada, con aromas de ciruelas prunas.

Graduacién: 36, 38 y 40% Alc. /Vol.

Elaboracién: aguardientes seleccionados, destilados de
excelentes vinos blancos de Airén y Palomino. Crianza en
botas de roble americano siguiendo el tradicional sistema
de Soleras hasta alcanzar la vejez minima requerida para
un Brandy Solera Reserva de mds de tres anos.

@ Nota de cata: brandy de color dmbar con matices dorados.
Su aroma es complejo, “esteroso”, como corresponde a los
buenos destilados. Aromas de frutos secos y madera tos-
tada. Al paladar resulta equilibrado y persistente. Sabroso,
grato y con un final ligeramente amargo.

gb) Preferencia de consumo: ideal para gozar de una buena
sobremesa. Puede tomarse solo, en la cldsica copa de ba-
lon 0 en vaso con mucho hielo.

NUM.
TANDAS T

6

48



ESPIRITUOSOS
Brandy de Jerez

SBrandy oo ey
WILLIAMS

Brandy Williams

Brandy envejecido en botas de roble americano a
partir de una meticulosa seleccion de holandas de
vino. De color dmbar claro con matices dorados.

Graduacion: 36% Alc. /\ol.

Elaboracién: aguardientes seleccionados de buenos
vinos blancos, sanos y aptos para su consumo en
boca. Crianza en botas de roble americano siguiendo
el tradicional sistema de Soleras y Criaderas hasta
alcanzar la vejez media minima requerida para un
Brandy de Jerez Solera.

() Nota de cata: brandy de color dmbar claro con
matices dorados. Su aroma es “esteroso” como
corresponde a los buenos vinos destilados de donde
procede recordando al espiritu de estos, con ligeros
tonos de roble.

@ Preferencia de consumo: ideal para combinados con
bebidas refrescantes. Puede tomarse solo, en la
clasica copa de balon o en vaso con mucho hielo.

MARCA . CAJA NUM.
CODIGO EAN TANDA  TANDAS LT
e 100 16 5 80



ESPIRITUOSOS

Brandy de Jerez

DON PELAYO

MARCA BOT. \' CAJA NUM.

Don Pelayo

Bebida espirituosa eloborada con aguardientes
de vino de media y alta graduacion, 77% y 94%
Alc./Vol. criada en vasija de roble.

Graduacién: 30% Alc./Vol.

Elaboracién: aguardientes  seleccionados  de
buenos vinos blancos, sanos y aptos para su con-
sumo de boca. Crianza en botas de roble ameri-
cano siguiendo el tradicional sistema de Soleras
y Criaderas.

() Nota de cata: bebida espirituosa de color ambar.
Su aroma es “esteroso” como corresponde a los
buenos vinos destilados de donde procede re-
cordando al espiritu de éstos, con ligeros tonos
de roble.

gb) Preferencia de consumo: ideal para tomar en
combinado con diferentes tipos de refrescos.

TOTAL

CODIGO EAN CAJA BOT/CL TANDA TANDAS

8 4100289 0087 2 6 100 16 5

-46
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ESPIRITUOSOS

Ron Anejo

Dos Maderas LUXUS

Blend de rones que reposa durante diez anos en tierras caribenas
para despues ser trasladado a las Bodegas Wiliams & Humbert. Alli
le esperan al menos otros cinco anos de quietud y silencio, reposando
en botas que han contenido a '‘Don Guido’, un vino del tipo Pedro
Ximénez que ofrece en nariz aromas extremadamente ricos, premiado
internacionalmente y con una vejez de 20 anos certificada por la D.O.
Jerez-Xerez-Sherry.

Graduacién: 40% Alc. /Vol.

Elaboracién: blend de rones de Barbados (suaves con refinado aromay
sabor) y Guyana (con mucho cuerpo y perfectos para ser ensamblados)
que reposa durante diez anos en tierras caribenas antes de ser
trasladado a las instalaciones de Williams & Humbert en Jerez, donde
termina de desarrollar su personalidad en botas que han contenido a
una de las joyas enologicas de esta bodega, Don Guido. Un vino del tipo
Pedro Ximénez, de extraordinario aroma y sabor, con una vejez superior
a 20 anos certificada por el Consejo Regulador.

(@ Notade cata: diez afos de afejamiento y una Ultima fase en barricas de
un Pedro Ximénez con mds de 20 anos, le dotan de un precioso color
caoba muy oscuro y delicadas notas dulzonas a frutos secos.

@ Preferencia de consumo: por su altisima calidad se recomienda
consumirlo solo o con un poco de hielo.

MARCA BOT. ] CAJA NUM. TOTAL

CODIGO EAN CAJA BOT/CL TANDA TANDAS

8410028500138 3 70 16 4 64



ESPIRITUOSOS

Ron Anejo

@M (M@Ja/f Dos Maderas Selecciéon

Dos Maderas Seleccion es una mezcla de un nimero cuidadosamente
seleccionado de nuestros mejores barriles de Dos Maderas 5+5 PX
y nuestra mezcla de 10 anos de los mejores rones de Barbados vy
Guyana gue han sido madurados en viejos barriles de bourbon.

Graduacién: 42% Alc. /Vol.

Elaboracién: Dos Maderas Seleccion es una mezcla de un numero
cuidadosamente seleccionado de nuestros mejores barriles de Dos
Maderas 5+5 PX y nuestra mezcla de 10 anos de los mejores rones
de Barbados y Guyana que han sido madurados en viejos barriles de
bourbon. Esta mezcla unica, fortificada a 42° alcohol, ofrece aromas
finos y distinguidos de un viejo ron cldsico con notas claras de Jerez
y dulce Pedro Ximénez Sherry tan distintivo de Dos Maderas 5+5 PX.

@ Nota de cata: diez anos da la primera sensacion de un ron seco
envejecido, luego las sutiles notas de suavidad y dulzura de los viejos
barriles de Pedro Ximénez persisten, dejando un sabor Medium Sweet
muy agradable.

@ Preferencia de consumo: por su altisima calidad se recomienda
consumir en copa de baldn solo o con hielo.

MARCA c VOL. CAJA NUM.

CODIGO EAN BOT/CL TANDA TANDAS

_——
salcoassozias O 70 23 5 15
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ESPIRITUOSOS

Ron Anejo

Dos Maderas PX

Blend de rones de Barbados y Guyana con triple proceso de envejecimiento: reposa
S anos en su lugar de origen (Caribe) y 5 anos mds en Jerez, en botas que han
contenido a ‘Dos Cortados’ y 'Don Guido', premiados internacionalmente y con una
vejez de 20 anos certificada por la DO Jerez-Xérez-Sherry.

Graduacién: 40% Alc. /Vol.

Elaboracion: tras reposar durante cinco anos en tierras caribenas y otros tres en
Bodegas Wiliams & Humbert en la madera del Dos Cortados (Palo Cortado), “Dos
Maderas 5+3" ya terminado pasa a una tercera fase de envejecimiento en barricas
que previamente han envejecido durante 20 anos el Jerez Don Guido (Pedro
Ximénez) dando origen al extraordinario ron Dos Maderas PX. Tanto el Don Guido
como el Dos Cortados cuentan con un envejecimiento de 20 anos acreditado por la
Denominacion de Origen mas antigua de Espana: Jerez-Xéres-Sherry.

@ Nota de cata: su Ultima fase de anejamiento en barricas de Pedro Ximénez le dota
de un color dmbar muy oscuro y delicadas notas a pasas, higos y vainilla.

@ Preferencia de consumo: por su dltisima calidad se recomienda consumir en copa
de baldn solo o con hielo. Los muy sibaritas pueden disfrutarlo en combinados con
bebidas refrescantes aromatizadas, carbonatadas o no.

Obtotan  com Eorc I

salocescooma  © 70 12 5 60

salooeBo00ssy 2 300 17 4 68
www.rondosmaderas.com gaboensoosme 12 50 8 6 48

saozasooes 24 5 16 9 144



ESPIRITUOSOS

Ron Anejo

D os Msdoras

DoveLe Acen RUM -

55

www.rondosmaderas.com

Dos Maderas 5+3

Blend de rones caribenos que reposa en un primer momento en su lugar
de origen para culminar su proceso de crianza en las bodegas de Wiliams
& Humbert en Jerez en botas que han contenido a "“Dos Cortados”, un Palo
Cortado con una vejez acreditada de 20 anos.

Graduacién: 37,5% Alc. /Vol.

Elaboracién: en un primer momento reposa en su lugar de origen del
Caribe (Guyana y Barbados) en botas de roble americano durante S anos
procediéndose posteriormente a su traslado a las instalaciones de Williams &
Humbert en Jerez de la Frontera, donde pasard la ultima fase de su proceso,
3 anos, en botas que previamente han criado el internacionalmente premiado
vino de Jerez “Dos Cortados”, el cual acredita una vejez de 20 anos, certificada
por la Denominacion de Origen Jerez-Xeéres-Sherry.

@ Nota de cata: Este proceso en dos fases convierte a Dos Maderas 5+3 en
un ron anejo especial y unico en el mundo con un bouquet, sabor y aromas
incomparables. Destaca en él su singular suavidad.

@ Preferencia de consumo: es ideal para consumirlo en copa de baldn, bien solo
o con hielo vy, para sibaritas, como combinado de lujo.

MARCA BOT. VOL. CAJA NUM. T

CODIGO EAN CAJA BOT/CL TANDA TANDAS

saiocescocs0r O 70 12 S 60
e 300 17 3 51
B .. 12 50 8 6 48
i o=cs o4 5 16 9 144



ESPIRITUOSOS

Ron Anejo

CARIBBEAN
ELIXIR

Tripulante

Elixir muy suave y dulce, redondeado y bien equilibrado en boca con finos
aromas y sabores de ron. Con un sabor muy agradable y persistente a
miel e higos

Graduacién: 34% Alc. /Vol.

Elaboracién: elixir del Caribe resultado de una seleccion de destilados
de cana, con notas presentes de roble.

@ Nota de cata: de color dmbar con reflejos cobrizos vy ribetes acerados,
corpoéreo y muy brillante. En nariz presenta aromas muy intensos, fino,
elegante con recuerdos a miel y orejones. Muy sutil, meloso vy ligeras

Cm notas a frutos secos de_ cascara. ‘Entrodo en boca muy agradable,

ELIXIR aterciopelado, de intensidad media, paso en boca muy elegante
scricng] expresandose plenamente el cardcter del aguardiente de cana.

gb) Preferencia de consumo: perfecto para disfrutar en los cldsicos
combinados asi como en nuevas propuestas de cocteleria.

MARCA BOT. VOL. CAJA NUM. TOTAL

CODIGO EAN CAJA BOT/CL TANDA TANDAS

8410028902446 6 70 12 6 72



ESPIRITUOSOS
Ginebras/London Dry Gin

,§ CUBICAL Ultra Premium

Ginebra del tipo London Dry destilada cuatro veces para su mayor pureza e

infusionada con una cuidada seleccion de botdnicos naturales, entre los que
destacala mano de Buda. En su cata se aprecian especialmente las notas citricas.

LONDON DRY GIN

Graduacion: 45 % Alc. /Vol.

Elaboracién: ginebra sometida a cuatro procesos de destilacion en alambiques
centenarios siguiendo el sistema tradicional inglés. Para su elaboracion se han
utilizado ingredientes botdnicos como bayas de enebro, semillas de cilantro, raiz
de angélica, cascara de naranja, cdscara de almendra, cascara de limon, polvo
de raiz de lirio, polvo de raiz de regaliz, corteza de cassia, naranja dulce, mano de
Buda y azahar.

@ Nota de cata: en nariz encontramos aromas muy intensos y delicados
predominando las notas citricas de mano de Buda y naranja dulce, acompanadas
de notas de especiadas y terrosas de las semillas, destacando el enebro vy el
cardamomo, las cuales se envuelven con un final de notas florales de azahar. En
boca se expresan las notas citricas especiales, dejando recuerdos muy suaves
y una persistencia muy agradable. En gin-tonic es muy elegante, fragante y
persistente.

gb) Preferencia de consumo: como protagonista del cldsico gin-tonic se presenta
como una ginebra exquisita y sutil, expresdndose claramente las delicadas notas
aromdticas de los botdnicos entre las que destacan los citricos. Especialmente
recomendable es anadirle un poco de ralladura de mano de Buda. También
resulta una ginebra exquisita con las nuevas versiones del gin-tonic que incluyen,
por ejemplo, pepino, granos de enebro o regaliz.

MARCA BOT. CAJA NUM.

CODIGO EAN CAJA BOT/CL TANDA TANDAS

smocessooass O 70 23 8 184

o2




MARCA

CODIGO EAN

CUBICAL PREMIUM
8410028 90043 5

6

A

CUBICAL

LONDON DRY GIN

NUM.
TANDAS

ESPIRITUOSOS

Ginebras/London Dry Gin

Cubical Premium

Ginebra del tipo London Dry con triple proceso de destilacion. Para su
elaboracion se han utilizado mds de diez botdnicos de gran calidad. Destaca
su frescura vy las notas almendradas.

Graduacién: 40 % Alc. /Vol.

Elaboracién: ginebra procedente de grano inglés de gran calidad sometida a
tres procesos de destilacion. En su elaboracion se han utilizado los siguientes
ingredientes botdanicos: bayas de enebro, semillas de cilantro, raiz de angélica,
cascara de naranja, cascara de limon, polvo de raiz de lirio, polvo de raiz de
regaliz, corteza de cassia, cascara de almendra dulce, naranja dulce y Mano
de Buda.

@ Nota de cata: en nariz es una ginebra ligera y seca, con notas predominantes
de botdnicos con presencia de las semillas de enebro y cdscara de almendra,
con notas citricas de Mano de Buda, bergamota y naranja dulce. En boca es
muy ligera, suave y elegante, destacando los botdnicos.

@ Preferencia de consumo: formando parte de la receta del tradicional gin-
tonic resulta muy elegante, fragante y persistente. Sus posibilidades para
crear refrescantes combinados y deliciosos cocteles, tanto clasicos como
contempordneos, son ilimitadas.

TOTAL

96




ESPIRITUOSOS
Ginebras/Special Dry Gin

A
@ CUBICAL Kiss

( t l JB l( tA-I_ Special Dry Gin prominente en botdnicos entre los que destacan el

enebro y la cascara de almendra. Muy ligera y con delicadas notas
;LSS a frutos del bosque como fresa, frambuesa y arandanos.

SPECIAL DRY GIN

Graduacién: 37,5 % Alc. /Vol.

Elaboracién: ginebra procedente de grano inglés de gran calidad
sometida a triple proceso de destilacion. Cubical Kiss nace de la
combinacion de los once botdnicos de la version Premium (bayas
de enebro, semillas de cilantro, raiz de angélica, cascara de naranja,
cascara de limdn, raiz de lirio, raiz de regaliz, cassia, cdscara de
almendra, naranja dulce y mano de Buda) con varios frutos del
bosque como fresas, frambuesas y ardndanos. Estos Ultimos
dotan a la ginebra de su caracteristico color rosado.

(© Nota de cata: ginebra muy aromdtica, ligera y seca en nariz. En
boca es suave y vibrante como resultado del encuentro entre los
botdnicos y los sabrosos frutos rojos anadidos que caracterizan a
esta ginebra.

@ Preferencia de consumo: ademds de la tradicional combinacion con
tonica, Cubical Kiss puede degustarse con bebidas refrescantes
del tipo Seven Up o Sprite.

MARCA , CAJA NUM.
CODIGO EAN TANDA  TANDAS
e totus 6 70 12 8 96
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MARCA

CODIGO EAN

CUBICAL MANGO
8410028 90229 3

BOT.
CAJA

——— e

CUBICAL ==

VOL.
BOT/CL

70

CAJA
TANDA

23

NUM.
TANDAS

TOTAL

184

@

ESPIRITUOSOS

Ginebras/Special Dry Gin

CUBICAL Mango

Ginebra del tipo Special Distilled Gin, suave y compleja, resultado
de la mezcla de varios botdnicos y el toque que le aporta una
fruta tropical tan singular como es el mango.

Graduacién: 37,5 % Alc. /Vol.

Elaboracién: ginebra de grano alto inglés sometido a triple
proceso de destilacion. Cubical Mango nace de la combinacion
de ingredientes botdnicos de la version Premium (bayas de
enebro, semillas de cilantro, raiz de angelica, cascara de naranja,
cascara de limoén, raiz de lirio, raiz de regaliz, casia, cdscara de
almendra y mano de Buda) con la fruta tropical el mango, que
caracteriza a esta ginebra.

Notade cata: esta ginebra es muy aromdticay ligera. En paladar
es suave y compleja gracias al equilibrio entre los botdnicos y la
fruta tropical seleccionada, el mango.

@ Preferencia de consumo: ademdas de la combinacion con tonica

tradicional, Cubical Mango se puede disfrutar con refrescantes
bebidas del tipo Seven Up o Sprite.




ESPIRITUOSOS

Esencia de Mano de Buda

Mano de Buda

Esencia de mano de Buda en un prdctico y elegante
difusor. ‘Agua de Buda' se obtiene de la maceracion
de la piel de este apreciado citrico en alcohol de trigo
ingles, de esta forma se extraen unicamente los aceites
esenciales de su piel. Un producto pensado para
aromatizar combinados como el gin-tonic, dandole el
toque especial de la mano de Buda, un fruto dificil de
conseguir por su temporalidad y precio en el mercado.
Con 'Agua de Buda' se puede aromatizar el canto de
la copa, pulverizar una peguena dosis sobre el hielo o
ambas cosas al mismo tiempo.

www.gincubical.com

MARCA BOT. VOL. CAJA NUM. TOTAL

CODIGOEAN CAJA  BOT/CL  TANDA  TANDAS
MANO DE BUDA
841002890082 4 12 10 16 10 160

-56



MARCA

CODIGO EAN

ZAFIRO CLASSIC
841002890253 8

$

ZAFIRO

PREMIUM GIN

'ZAFIRO: &

BREMILM CIN E
. gl

IMPORTED

BOT. VOL.
CAJA BOT/CL

6 70

CAJA
TANDA

24

ESPIRITUOSOS

Ginebras/Premium Gin

Zafiro Classic

Ginebra Premium de estilo cldsico elaborada con una cuidada seleccion
de botdnicos

Graduacién: 37,5 % Alc. /Vol.

Elaboracién: ginebra de gran calidad elaborada siguiendo el meétodo
tradicional y con una cuidada seleccion de botdnicos naturales
destacando los aromas a bayas de enebro, las notas citricas vy las
florales.

@ Nota de cata: limpia y brilante, de aroma intenso, con notas
predominantes de enebro, flores blancas vy citricos, especialmente
de limon. Muy agradable al paladar, intensidad media con elegantes
notas de citricos y la pureza del enebro.

@ Preferenciade consumo: formando parte delarecetadel tradicional del
gintonic y también de cocteles, tanto cldsicos como contempordneos.

NUM.
TANDAS T

5 120




ESPIRITUOSOS

Ginebras/Premium Gin

$

ZAFIRO

PREMIUM GIN

Zafiro Strawberry

Ginebra Premium, suave y equilibrada con sabor a fresa.
Graduacién: 35 % Alc. /Vol.

Elaboracién: ginebra de gran calidad elaborada con una cuidada
seleccion de botdnicos y aromas entre los que destaca la fresa,
siguiendo el método tradicional.

@ Notade cata: de color rosa claro Zafiro Strawberry desprende aromas
a fresa y enebro. Suave y con el toque de la fresa que lo hace distinto.

@ Preferencia de consumo: formando parte de la receta del tradicional
gintonic resulta muy elegante y original. Sus posibilidades para crear
refrescantes combinados y deliciosos cocteles, tanto cldsicos como
contempordneos, son ilimitadas.

MARCA BOT. VOL. CAJA NUM. TOTAL

CODIGOEAN  CAJA  BOT/CL  TANDA  TANDAS
ZAFIRO STRAWBERRY
841002890258 3 6 70 24 S 120

-58



ESPIRITUOSOS
Vodka

VODKA Abyssal

Vodka elaborado a partir de un vino de Jerez del tipo oloroso sometido a

triple destilacion a 74° con el fin conseguir la mayor pureza posible. Cristalino,
a y S S a suave, elegante y muy equilibrado.

vodka

S

Graduacién: 40% Alc. /\Vol.

Elaboracion: para crear un vodka como Abyssal, de calidad superior y sabor
excepcional, se ha combinado el empleo de las técnicas de destilacion mads
avanzadas con consagrados procesos  tradicionales. La materia prima
es un vino de jerez del tipo oloroso sometido a triple destilacion a 74° con
el fin conseguir la mayor pureza posible. Los alambiques utilizados son
los mismos que se emplean para la elaboracion del conocido y premiado
internacionalmente brandy solera gran reserva ‘Gran Duque de Alba’. El
numero de destilaciones y el método elegido consiguen el equilibrio perfecto
entre su origen, un vino de jerez oloroso del que se reconocen notas leves
pero presentes, y la neutralidad que debe tener un vodka de su extraordinaria
calidad. Abyssal es tan puro como puede ser el vodka, pero a pesar de esa
pureza tiene su sabor distintivo: rico, con cuerpo y complejo, pero suave y
fino con ciertas notas especiadas. Con un gusto excepcionalmente fresco y
vibrante.

@ Nota de cata: Abyssal es un vodka cristalino, limpio, suave y muy elegante
en nariz, con la complejidad justa y equilibrada para tener el recuerdo leve
de la materia prima, un vino de Jerez del tipo oloroso, y con el alcohol muy
integrado. En boca es suave, con cuerpo y muy equilibrado y con ciertas

www.abyssalvodka.es notas especiadas de pimienta y con una persistencia y finura que recuerda

la caliza y la mineralidad.

MARCA BOT. VOL.

CODIGO EAN CAJA BOT/CL

VODKA ABYSSAL
8410028 90146 3






LICORES

Licores/Crema de Brandy

Crema de Alba

Bebida dulce y cremosa elaborada en base a las soleras del
Brandy Solera Reserva ‘Gran Dugue de Alba’ -acogido a la
Denominacion de Origen Brandy de Jerez- y una mezcla de
delicados aromas como la vainilla o el cacao.

Graduacién: 17% Alc. /Vol.

Elaboracién: tras largos procesos de investigacion en las Bodegas
WE&H, se ha logrado seleccionar cuidadosamente y mezclar en la
debida proporcion, delicados componentes aromdticos de alta
calidad (entre otros cacao vy vainilla), que junto con la solera de
las que procede el mundialmente famoso Brandy Gran Dugue
de Alba, dan como resultado esta Crema de Alba.

() Nota de cata: bebida de color vainila con matices dorados,
cremosa y dulce. Su ligera graduacion de alcohol junto a una
equilibrada composicion de sugestivos aromas y sabores la
hacen muy apetecible no solo al paladar, sino también a la nariz.

@ Preferencia de consumo: mezclada con hielo. En cualquier caso
siempre muy fria. Resulta muy agradable en las sobremesas,
tanto al mediodia como en la noche y desde luego en la tarde
como copa de “trago largo”.

www.cremadealba.es

MARCA BOT. VOL. CAJA NUM. TOTAL

CODIGOEAN  CAJA  BOT/CL  TANDA  TANDAS
CREMA DE ALBA
8410028533701 6 70 12 5 60



LICORES
Licores de Whisky

Why & Mel

Why&Mel

Licor elaborado a partir de una cuidada seleccion de
whiskies de malta envejecidos en botas de roble con un
delicado togue de caramelo natural. Se recomienda servir
muy frio, solo o con hielo, y también su uso en cocteleria.

Graduacién: 24% Alc. /Vol.

Elaboracion: seleccion de whiskies de malta de primera
calidad envejecidos en botas de roble americano con un
delicado toque de caramelo.

@ Nota de cata: de color dmbar luminoso, brillante vy cristalino,
Why&Mel envuelve el paladar de suaves matices vy
persistentes aromas. Delicado, dulce en su justa medida y
con la persistencia de los mejores whiskies.

@ Preferencia de consumo: bebida de agradable sabor que se
recomienda servir muy fria, sola o con hielo, tanto en vaso
ancho como en el cldsico “chupito”. Ademds, es un producto
tan versdtil que puede formar parte de los mds exquisitos
cocteles.

Why&Mel

MARCA BOT. VOL. CAJA

CODIGO EAN CAJA BOT/CL TANDA

ORIES 6 70 25 5 125

8410028 003105

-62



LICORES

Vermouth

VERMOUTH Vermouth Canasta

Vermouth Canasta es Canasta aromatizado con la mejor seleccion de
Canasta notas herbales, que dan como resultado este exclusivo vermouth. El
ROJO Unico elaborado con un vino con D.O.

Graduacién: 15% Alc. /Vol.

Elaboracién: vermouth elaborado con base de vino Canasta (vino dulce
gue se obtiene a partir de una cuidada seleccion de Oloroso y Pedro
Ximénez envejecidos conjuntamente durante seis anos en botas de
roble americano bajo el exclusivo sistema de Soleras y Criaderas) y una
elegante mezcla de aromas de flores, frutos, raices, maderas y cortezas.
Aromatizantes: ajenjo y salvig; flores secas de manzanilla, I4pulo, sadco,
azafrdn y clavos de especia; frutos: semillas de anis estrellado, corteza
de naranja amarga, cardamomo, semillas de cilantro, semillas de hinojo,
magcis, nuez moscada y vainilla; raices de angeélica, cdlamo aromdtico,
émula campana, de genciana, imperatoria, lirio y cdrcuma; maderas
y cortezas, canela de Ceildn, corteza seca de croton, quina calisaya,
corteza de granado y madera de cuasia.

@ Nota de cata: de color dmbar brillante, su aroma es una mezcla de
olores extraidos de la maceracion del vino con los frutos vy plantas que
dan como resultado un todo homogéneo y constante. Muy agradable al
paladar, su sabor es poco dcido, dulce y ligeramente amargo.

@ Preferencia de consumo: consumir frio, solo o con hielo; mezclado
con zumos de frutas; como parte principal de numerosas recetas de
cocteles. Excelente aperitivo.

MARCA BOT. VOL. CAJA NUM. TOTAL

CODIGO EAN CAJA BOT/CL TANDA TANDAS
VERMOUTH
8410028030408 6 100 15 4 60






ALIMENTACION

Vinagres Williams

Reserva, Gran Reserva y al Pedro Ximénez, el
secreto del cardcter Unico y de la extraordinaria
calidad de estos vinagres de Jerez es su origen:
los vinos de Jerez, vinos nobles por excelencia,
de los que heredan insuperables cualidades y
matices.

Los vinagres Williams son un condimento culinario
inigualable. Sus ricos matices los convierten en
la esencia de numerosos platos, tanto en la alta
cocina como en las elaboraciones sencillas de
cada dia.

MARCA =]0)
CODIGOEAN G

VINAGRE RESERVA
8410028220304

VINAGRE PX
8410028 220502

VINAGRE G.RESERVA
8410028220403

Vmogres



ALIMENTACION

Aceites
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OLIVEGROVE & MILL
Aceites Duernas

Aceites de oliva virgen extra de calidad superior
procedentes de Finca Duernas en la provincia de
Cordoba, donde llevan generaciones seleccionando
i, los mejores frutos para ofrecer unos aceites Unicos
_ ARBEQUINA en el mundo. La recoleccion del fruto se hace en el
| magico momento del “envero”, lo cual determina las
caracteristicas organolépticas de la gama Duernas.

Unos aceites, Oleum vy Envero, que han recibido
NnUMErosos reconocimientos internacionales.

ENVERO
ECOLOGICO/ORGANIC

HEEITE GE OLIVA VIRGEN ERTRA
EXTRA VIRGIN DLIVE OIL
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ALIMENTACION

lbéricos y quesos
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Medina del Encinar

Los jamones, paletas y lomos ibéricos Medina
del Encinar proceden de cerdos seleccionados
criados en libertad, alimentados de manera
natural, siempre bajo el mds estricto control
de calidad y con certificacion final realizada en
Jabugo.

El queso Medina del Encinar se elabora de
manera artesanal. Se trata de un queso puro de
oveja de Castilla y Ledn que durante el proceso
de envejecimiento es tratado con aceite puro de
oliva y tiene una curacion minima de ocho meses.
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Bodegas Williams & Humbert

www.williams-humbert.com
www.tiendawilliamshumbert.com
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lllams & Humbert - Ctra. N-IV Km. 641,75
= 11408 Jerez de la Frontera (Cadiz)




